
Locally open from Sunday to Thursday 11:00 a.m. to 00:00 a.m. and 
Fridays and Saturdays 11:00 am to 00:30 am

Kitchen from Sunday to Thursday 11:30 to 23:00 and on
Fridays and Saturdays 11:30 to 23:30

Wreath taverns and other original social spaces.

Our prices include VAT and service. Please pay only the registration fee Amount shown. 
For complaints, please contact your Köbes or the management directly.

The traditional Brauhaus “Zum Kranz” around 1890 in the corner of the “Alter Markt”

Once it was called  “Zum Kranz”
The breweries and brewhouses belong to Cologne like the Kölsch and the 

“Halve Hahn”  as the Dom, the cliques and the carnival. The Peters Brauhaus 
with the traditional address  “Mühlengasse No.1” at the  “Alter Markt”  is the 

historical revival of  the old Cologne brewery  “Zum Kranz”.

I n the shadow of  the Cologne city 
hall tower, the Peters family re-

vived an old chapter of  Cologne‘s 
Brauhaus history: The historic 
brewery “Zum Kranz” was reope-
ned. Anno 1544 is mentioned for 
the fi rst time in the beer 
tax records of  the city. The 
earliest pictorial proof  can 
be found in the street plan of  
Franz Kreuter from 1748. A 
photo around 1890 shows 
the old Brauhaus “Zum 
Kranz” seen from the tower 
of  the town hall in the 
corner of  the old market (above). 
The fi rst provable brewer and ow-
ner of  the house “Zum Kranz” is 
Wilhelm Lammertz in 1780. In the 
confusion of  the French Revolution, 
the brewer‘s names are lost, and 
only reappear after the Prussians 
enter the Rhineland. In the breweries 
register is called 1813 Andreas 
Groß. From 1839 to 1841 Mathias 

Lölgen accepted the brewery. He was 
followed by Peter Simons until 
1869, followed by Josef  Simons 
until 1873. From 1873 to 1889 
Heinrich Weber leads the brewery. 
He hands it over to Philipp Bend-

heuer. By the many new 
foundations of  industrial 
booths the end of  the 
brewerie “Zum Kranz” 
came in 1898. The cot-
ton spinning mill “Brü-

gelmann” now expanded 
its company premises. In 

1907, Brügelmann built the 
representative building in the 

Mühlengasse, which was destroyed 
in the Second World War, except 
for the façade, which has now been 
restored. Until mid-1994 was a 
gourmet restaurant. In November 
1994 the house “Zum Kranz” was 
again what it had been for many 
centuries: an original and original 
Cologne Brauhaus.

ned. Anno 1544 is mentioned for 
the fi rst time in the beer 
tax records of  the city. The 
earliest pictorial proof  can 
be found in the street plan of  
Franz Kreuter from 1748. A 
photo around 1890 shows 
the old Brauhaus “Zum 
Kranz” seen from the tower 
of  the town hall in the 
corner of  the old market (above). 

He hands it over to Philipp Bend-
heuer. By the many new 
foundations of  industrial 
booths the end of  the 
brewerie “Zum Kranz” 
came in 1898. The cot-
ton spinning mill “Brü-

gelmann” now expanded 
its company premises. In 

1907, Brügelmann built the 
representative building in the 

Reservertions and information at tel. 02 21/ 2 57 39 50 or reservierung@peters-brauhaus.de
Your contact is Mr Uwe Esser, Operations Manager.

Peters Brauhaus, Mühlengasse 1, 50667 Cologne.
www.peters-brauhaus.de · E-Mail: info@peters-brauhaus.de

Historic brewhouse „Zum Kranz“

MENU

DRINKS   €

Peters Kölsch – freshly tapped  0,2 l 1,90
Jever Fun, non-alcoholic beer 0,33 l 3,60
Fassbrause  0,33 l 3,70
Malztrunk  0,2 l  1,80
Mineral water, still water  0,25 l  2,70
Mineral water, still water  0,75 l 6,10

Coca Cola, Cola light (with caffeine)  0,3 l  3,80
Fanta, Sprite  0,3 l  3,80
Apple juice (with mineral water) 0,3 l  3,80
Orange juice  0,2 l 2,90

Warm Drinks
Cup of coffee  2,70
Espresso  2,70
Cappuccino  3,20
Latte macchiato  3,40
Hot chocolate  3,20
Glass of tea with lemon  2,60

Wine / Sparkling Wine
Weißer Gutedel Qualitätswein, dry  0,2 l  4,70
Riesling Qualitätswein, dry  0,2 l 4,90
Grauburgunder Qualitätswein, dry  0,2 l  4,90
Spätburgunder Rotwein Qualitätswein, dry  0,2 l  5,30
Sekt Cuvee, dry, piccolo 0,2 l  9,80
Sekt Cuvee, dry  0,75 l         28,50

Spirits
Klarer Korn  32 %  2 cl 1,90
Doppelwacholder 38 % 2 cl 2,10
Bessen Genever 20 % 2 cl 2,10
Obstler 38 % 2 cl 2,70
Jubiläumsaquavit 42 % 2 cl 3,60
Linie Aquavit 42 % 2 cl 3,60
Ramazotti Amaro 30 % 2 cl 3,20
Fernet Branca 42 % 2 cl 3,20
Kabänes 30,2 % 2 cl 3,10
Jägermeister 35 % 2 cl 3,10
Asbach Uralt 38 % 2 cl 3,20
Williams von Schladerer 40 % 2 cl 4,40
Grappa Nonino 41 % 2 cl 5,20

 Unsere Preise verstehen sich inkl. MwSt und Bedienung. Bitte zahlen Sie nur den von der Registrierkasse
ausgewiesenen Betrag. Bei Reklamationen wenden Sie sich bitte direkt an Ihren Köbes oder die Geschäftsleitung.

GETRÄNKE   €

Peters Kölsch – frisch vom Fass  0,2 l 1,90
Jever Fun, alkoholfreies Bier  0,33 l 3,60
Fassbrause  0,33 l 3,70
Malztrunk  0,2 l  1,80
Mineralwasser, Stilles Wasser  0,25 l  2,70
Mineralwasser, Stilles Wasser  0,75 l 6,10

Coca Cola, Cola Light (coffeinhaltig)  0,3 l  3,80
Fanta, Sprite  0,3 l  3,80
Apfelsaftschorle  0,3 l  3,80
Orangensaft  0,2 l 2,90

Warme Getränke
Tasse Kaffee  2,70
Espresso  2,70
Cappuccino  3,20
Latte Macchiato  3,40
Heiße Schokolade  3,20
Glas Tee mit Zitrone  2,60

Wein / Sekt
Weißer Gutedel Qualitätswein, trocken  0,2 l  4,70
Riesling Qualitätswein, trocken  0,2 l 4,90
Grauburgunder Qualitätswein, trocken  0,2 l  4,90
Spätburgunder Rotwein Qualitätswein, trocken  0,2 l  5,30
Sekt Cuvee, trocken, Piccolo 0,2 l  9,80
Sekt Cuvee, trocken  0,75 l            28,50

Schnäpse / Hausspezialitäten
Klarer Korn  32 %  2 cl 1,90
Doppelwacholder 38 % 2 cl 2,10
Bessen Genever 20 % 2 cl 2,10
Obstler 38 % 2 cl 2,70
Jubiläumsaquavit 42 % 2 cl 3,60
Linie Aquavit 42 % 2 cl 3,60
Ramazotti Amaro 30 % 2 cl 3,20
Fernet Branca 42 % 2 cl 3,20
Kabänes 30,2 % 2 cl 3,10
Jägermeister 35 % 2 cl 3,10
Asbach Uralt 38 % 2 cl 3,20
Williams von Schladerer 40 % 2 cl 4,40
Grappa Nonino 41 % 2 cl 5,20

Das Traditions-Brauhaus „Zum Kranz“ um 1890 in der Ecke des Alter Marktes

Einst hieß es „Zum Kranz“
Die Brauhäuser gehören zu Köln wie das Kölsch und der „Halve Hahn“, 
wie der Dom, der Klüngel und der Karneval. Das PETERS BRAUHAUS

mit der traditionsreichen Adresse Mühlengasse Nr. 1 am Alter Markt ist die 
historische Wiederbelebung des alten Kölner Brauhauses „Zum Kranz“.

I m Schatten des Kölner Rathaustur-
mes hat die Familie Peters ein altes 

Kapitel Kölner Brauhaus-Geschich-
te neu aufgeschlagen: Sie eröffne-
te das historische Brauhaus „Zum 
Kranz“ wieder. Anno 1544 wird es 
erstmals in den Biersteuer-
büchern der Stadt erwähnt. 
Der früheste bildliche Nach-
weis fi ndet sich im Straßen-
plan von Franz Kreuter aus 
dem Jahre 1748. Ein Foto 
um 1890 zeigt das alte Brau-
haus „Zum Kranz“ vom Turm 
des Rathauses aus gesehen in 
der Ecke des Alter Marktes (oben). 
Erster nachweisbarer Brauer und 
Besitzer des Hauses „Zum Kranz“ ist 
1780 Wilhelm Lammertz. In den Wir-
ren der Französischen Revolution 
verlieren sich die Brauer-Namen und 
tauchen erst wieder nach dem Einzug 
der Preußen ins Rheinland auf. Im 
Brauer-Register wird 1838 Andreas 
Groß genannt. 1839 bis 1841 über-
nimmt Mathias Lölgen das Brauhaus.

Ihm folgt bis 1869 Peter Simons 
und anschließend Josef  Simons bis 
1873. Von 1873 bis 1889 führt Hein-
rich Weber die Brauerei. Er übergibt 
sie an Philipp Bendheuer. Durch die 
vielen Neugründungen industrieller 

Braubetriebe kam 1898 
das Endes des Brauhauses 
„Zum Kranz“. 
Die  Baumwollspinnerei 
Brügelmann erweiterte 
nun an dieser Stelle ihr 

Firmengelände. In diesem 
ging auch das Haus „Zum 

Kranz“ auf. 1907 baute Brügel-
mann das repräsentative Gebäude 

in der Mühlengasse, das im 2. Welt-
krieg bis auf  die heute restaurierte 
Fassade zerstört wurde. 
Bis Mitte 1994 war hier ein Gour-
met-Restaurant. 
Im November 1994 wurde das Haus 
„Zum Kranz“ wieder zu dem, was 
es viele Jahrhunderte lang war: zu 
einem originalen und originellen 
Kölner Brauhaus.
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Reservierungen und Auskünfte unter Tel. 02 21/ 2 57 39 50 oder reservierung@peters-brauhaus.de
Ihr Ansprechpartner ist Herr Uwe Esser, Betriebsleiter.

Peters Brauhaus, Mühlengasse 1, 50667 Köln.
www.peters-brauhaus.de · E-Mail: info@peters-brauhaus.de

Lokal geöffnet von Sonntag bis Donnerstag 11:00 Uhr bis 00:00 Uhr
sowie freitags und samstags 11:00 Uhr bis 00:30 Uhr.

Küche von Sonntag bis Donnerstag 11:30 Uhr bis 23:00 Uhr 
sowie freitags und samstags 11:30 Uhr bis 23:30 Uhr

Kränzchen-Schänke und weitere originelle Gesellschaftsräume.

 Unsere Preise verstehen sich inkl. MwSt und Bedienung. Bitte zahlen Sie nur den von der Registrierkasse
ausgewiesenen Betrag. Bei Reklamationen wenden Sie sich bitte direkt an Ihren Köbes oder die Geschäftsleitung.

GETRÄNKE   €

Peters Kölsch – frisch vom Fass  0,2 l 1,90
Jever Fun, alkoholfreies Bier  0,33 l 3,60
Fassbrause  0,33 l 3,70
Malztrunk  0,2 l  1,80
Mineralwasser, Stilles Wasser  0,25 l  2,70
Mineralwasser, Stilles Wasser  0,75 l 6,10

Coca Cola, Cola Light (coffeinhaltig)  0,3 l  3,80
Fanta, Sprite  0,3 l  3,80
Apfelsaftschorle  0,3 l  3,80
Orangensaft  0,2 l 2,90

Warme Getränke
Tasse Kaffee  2,70
Espresso  2,70
Cappuccino  3,20
Latte Macchiato  3,40
Heiße Schokolade  3,20
Glas Tee mit Zitrone  2,60

Wein / Sekt
Weißer Gutedel Qualitätswein, trocken  0,2 l  4,70
Riesling Qualitätswein, trocken  0,2 l 4,90
Grauburgunder Qualitätswein, trocken  0,2 l  4,90
Spätburgunder Rotwein Qualitätswein, trocken  0,2 l  5,30
Sekt Cuvee, trocken, Piccolo 0,2 l  9,80
Sekt Cuvee, trocken  0,75 l            28,50

Schnäpse / Hausspezialitäten
Klarer Korn  32 %  2 cl 1,90
Doppelwacholder 38 % 2 cl 2,10
Bessen Genever 20 % 2 cl 2,10
Obstler 38 % 2 cl 2,70
Jubiläumsaquavit 42 % 2 cl 3,60
Linie Aquavit 42 % 2 cl 3,60
Ramazotti Amaro 30 % 2 cl 3,20
Fernet Branca 42 % 2 cl 3,20
Kabänes 30,2 % 2 cl 3,10
Jägermeister 35 % 2 cl 3,10
Asbach Uralt 38 % 2 cl 3,20
Williams von Schladerer 40 % 2 cl 4,40
Grappa Nonino 41 % 2 cl 5,20

Das Traditions-Brauhaus „Zum Kranz“ um 1890 in der Ecke des Alter Marktes

Einst hieß es „Zum Kranz“
Die Brauhäuser gehören zu Köln wie das Kölsch und der „Halve Hahn“, 
wie der Dom, der Klüngel und der Karneval. Das PETERS BRAUHAUS

mit der traditionsreichen Adresse Mühlengasse Nr. 1 am Alter Markt ist die 
historische Wiederbelebung des alten Kölner Brauhauses „Zum Kranz“.

I m Schatten des Kölner Rathaustur-
mes hat die Familie Peters ein altes 
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dem Jahre 1748. Ein Foto 
um 1890 zeigt das alte Brau-
haus „Zum Kranz“ vom Turm 
des Rathauses aus gesehen in 
der Ecke des Alter Marktes (oben). 
Erster nachweisbarer Brauer und 
Besitzer des Hauses „Zum Kranz“ ist 
1780 Wilhelm Lammertz. In den Wir-
ren der Französischen Revolution 
verlieren sich die Brauer-Namen und 
tauchen erst wieder nach dem Einzug 
der Preußen ins Rheinland auf. Im 
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Groß genannt. 1839 bis 1841 über-
nimmt Mathias Lölgen das Brauhaus.
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rich Weber die Brauerei. Er übergibt 
sie an Philipp Bendheuer. Durch die 
vielen Neugründungen industrieller 
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das Endes des Brauhauses 
„Zum Kranz“. 
Die  Baumwollspinnerei 
Brügelmann erweiterte 
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Reservierungen und Auskünfte unter Tel. 02 21/ 2 57 39 50 oder reservierung@peters-brauhaus.de
Ihr Ansprechpartner ist Herr Uwe Esser, Betriebsleiter.

Peters Brauhaus, Mühlengasse 1, 50667 Köln.
www.peters-brauhaus.de · E-Mail: info@peters-brauhaus.de

Lokal geöffnet von Sonntag bis Donnerstag 11:00 Uhr bis 00:00 Uhr
sowie freitags und samstags 11:00 Uhr bis 00:30 Uhr.

Küche von Sonntag bis Donnerstag 11:30 Uhr bis 23:00 Uhr 
sowie freitags und samstags 11:30 Uhr bis 23:30 Uhr

Kränzchen-Schänke und weitere originelle Gesellschaftsräume.
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FOR OUR LITTLE GUESTS  UP TO 10 YEARS

„Pumuckl“ - penne pasta with butter or tomato sauce 6,40

„Max und Moritz“ – Schnitzel with peas and carrots and  
fried bacon-potatoes 7,90

„Räuber Hotzenplotz“ – Fried Sausage with vegetables and puree 6,90

DRINKS

Peters Kölsch – freshly tapped   0,2 l  2,30
Malztrunk  0,2 l  2,20
Jever Fun, non-alcoholic beer   0,33 l  4,20
Schöfferhofer Weizen Grapefruit  0,33 l  4,20
Schöfferhofer Weizen Grapefruit, non-alcoholic  0,33 l  4,20
Fassbrause  0,33 l  4,20
Mineral water, still water      0,25 l  3,00
Mineral water, still water   0,75 l  6,90
Pepsi Cola, Pepsi Max (with caffeine)  0,2 l  2,90
Mirinda, 7up   0,2 l  2,90
Apple juice (with mineral water)     0,2 l  2,90
Orange juice      0,2 l  3,50

Warm drinks
Cup of coffee   3,10
Espresso  2,90
Cappuccino 3,80
Latte Macchiato 4,20
Milk coffee 4,20
Glass of tea with lemon    2,90

Wine / Sparkling Wine
Riesling Qualitätswein, dry  0,2 l 5,50
Grauburgunder Qualitätswein, dry  0,2 l 5,50
Rose Qualitätswein, dry  0,2 l 5,70
Spätburgunder Rotwein Qualitätswein, dry  0,2 l  5,90
Sekt Cuvee, dry, piccolo   0,2 l  11,20
Sekt Cuvee, dry 0,75 l 32,90

Spirits
Klarer Korn 32 %  2 cl 2,20
Flimm Waldmeister, Liquor with vodka, 17% 2 cl 2,40
Flimm Bärbelchen, Passion fruit liquour &vodka, 18% 2 cl 2,40
Obstler 38 % 2 cl 2,90
Jubiläumsaquavit 42 % 2 cl 3,80
Sarotti, Liquor with chocolate, 15% 2 cl 2,90
Kabänes Halbbitter, Liquor with herbs, 30,2 % 2 cl 3,20
Jägermeister 35 %  2 cl 3,30
Limoncello  2 cl 3,70
Williams Schladerer 40 %  2 cl 4,40
Grappa Nonino 41 %  2 cl  5,40

€

€

€

€

€



SMALL DISHES
Minced pork with roll and onions12 4,50

Steak tatar with roll and onions  6,20

„Halve Hahn“ - dutch cheese with roll, butter and onions 8,40

„Kölsche Kaviar“ - black pudding with roll, butter and onions8 8,70 

„Kölsche Levverwoosch“ liver sausage with roll and butter8 9,20

SOUPS

€

€

€

COLD DISHES

MENU „OLD TOWN“

 „Himmel un Äd“ - fried  
black pudding with onions on  
stewed apples and mashed potatoes   16,90

Broad beans with smoked bacon  
and boiled potatoes 18,50

 „Rheinische Soorbrode“  - marinated  
beef in raisin sauce with potato  
dumplings and fresh red cabbage 25,20

 Smoked and boiled pork with  
sauerkraut and mashed potatoes 18,20

SPECIALITIES €

€

NEW IN PETERS AT PETERS BRAUHAUS:

BEER MENU

Cup of soup of the day

Peters beer beef in a spicy, dark 
Peters Kölsch sauce,

with fresh red cabbage and  
dumplings

Bieramisu - with mascarpone 
cream and grated apples

38,50 Euro

Cup of soup of the day

Turkey fillet with white pepper 
sauce and potato croquettes and  

salad 

Freshly baked apple strudel with 
custard

36,80 Euro

Jellied pork with remoulade and fried bacon-potatoes 17,20

Marinated Herring with boiled potatoes    16,50

Steak tatar with egg, onions, capers, bread and butter    22,50

„Peters Pastrami dream “, pastrami with homemade remoulade,
mixed pickles and fried potatoes  19,80

Potato soup with smoked bacon 8,20

Sauerkraut soup vegetarian 8,20

„Krüstchen-Gulasch“ - Goulash soup, spicy 13,20

Vegan “Chili sin carne” with roll 8,20

€

€

„Salad bowl“ with leafy greens, carrot  
strips, cucumber, tomato, bell pepper,  
avocado cubes, chickpeas, egg, red  
onions, feta cheese, cranberries,  
and dressing of your choice  12,90

„Quinoa-Bowl“ with quinoa, arugula,  
beetroot, carrot strips, tomatoes,  
cucumber, avocado, edamame,  
mango cubes, sweet potato cubes,  
and dressing of your choice  13,90

BOWLS – DELICIOUS & FRESH

Dressing options:
Mango dressing, Sesame dressing,  
Caesar dressing 

Additional options:
Grilled turkey breast strips     7,40
Feta cheese  4,90



SPECIALITIES OF THE HOUSE

 „Chef-Special“ - Beefsteak American style, medium roast,  
with potato croquettes and grilled vegetables 24,90

Peters brewhouse plate - 2 small pork schnitzel with fried bacon  
potatoes and salad 22,90

Brauer-Vesper - pork on sauerkraut and mashed potatoes  20,90

Peters beer beef in a spicy, dark Peters Kölsch sauce, 
with fresh red cabbage and dumplings 26,50

Turkey fillet with white pepper sauce and potato croquettes and salad  22,90

Brauhaus-Pfanne - braised leg of pork in maltbeersauce  
with mushrooms, fried bacon-potatoes and salad  26,70

Peters-Brauhaus-Topf - 3 medaillons of pork with mushrooms, 
vegetables, potato croquettes and sauce hollandaise 28,40

€

Brined leg of pork with sauerkraut and mashed potatoes   24,50

Knuckle of pork with sauerkraut and mashed potatoes   24,50

Knuckle of pork with savoy cabbage and fried bacon-potatoes   26,90

Fried sausage with homemade potato salad12 15,40

Fried sausage with savoy cabbage and fried bacon-potatoes12 18,40

Slaughter plate: ham, bacon, blood sausage and smoked pork on 
sauerkraut and mashed potatoes 23,90

GOOD HOME COOKING €

VEGETARIAN

Potatoe gratin with tomatoes, basil and mozzarella, as well salad 18,20

Shakshuka - pot of spicy vegetables with eggplant, zucchini, 
tomatoes, two eggs and a bun 18,20

Pan-fried rösti with homemade cream cheese, olives, tomatoes, 
baked with red onions and cheese 19,80

€

€SWEETS

Freshly baked apple strudel with custard 9,40

Freshly baked apple strudel with vanilla ice cream and whipped cream 10,40

Bieramisu - with mascarpone cream and grated apples 11,50

Windbeutel mit Vanille-Eis und Kirschen 10,90

Penne in vegan vegetable bolognese with soya mince and fresh herbs, 
served with rocket salad in vinaigrette 17,90

€VEGAN

€

„Pumuckl“ – Penne in vegan vegetable bolognese 8,90

„Sponge Bob“ - schnitzel with savoy cabbage and fried bacon-potatoes 8,90

„Firefighter Sam“ - Fried sausage with puree and stewed apples 8,90

FOR OUR LITTLE GUESTS  UP TO 10 YEARS



DRINKS
Peters Kölsch - freshly tapped  0,2 l  2,40
Malztrunk, non-alcoholic 0,2 l  2,30
Jever Fun, non-alcoholic beer   0,33 l  4,30
Schöfferhofer Weizen Grapefruit  0,33 l  4,30
Schöfferhofer Weizen Grapefruit, non-alcoholic  0,33 l  4,30
Mineral water, still water 0,25 l  3,10
Mineral water, still water 0,75 l  7,80
Pepsi Cola, Pepsi Max (with caffeine)  0,2 l  3,10
Schwip Schwap Orange, 7up  0,2 l  3,10
Apple juice (with mineral water)  0,2 l  3,10
Orange juice 0,2 l  3,90

€

Warm Drinks
Cup of coffee   3,40
Espresso 2,90
Double Espresso 4,90
Cappuccino 3,90
Latte Macchiato, Milk coffee 4,70
Glass of tea with lemon 3,20

€

Wine / Sparkling Wine
Riesling Qualitätswein, dry 0,2 l 6,50
Grauburgunder Qualitätswein, dry 0,2 l 6,30
Rose Qualitätswein, dry  0,2 l 6,30
Spätburgunder Rotwein Qualitätswein, dry 0,2 l  6,80
Sekt Cuvee, dry 0,75 l 33,90

€

Spirits
Van Laack’s Korn 32 %  2 cl 2,90
Flimm Waldmeister liqueur with vodka, 17% 2 cl 2,80
Flimm Bärbelchen Passion fruit liqueur & vodka, 18% 2 cl 2,80
Obstler 38 % 2 cl 3,30
Jubiläumsaquavit 42 % 2 cl 4,10
Liqueur with chocolate, 15% 2 cl 3,20
Kabänes Halbbitter, liqueur with herbs, 30,2 % 2 cl 3,50
Köbes, Van Laack, liqueur with herbs, 32 % 2 cl 3,50
Nubbel, Van Laack Weizenkorn, sour cherry liqueur, 15 %  2 cl 3,50
Limoncello  2 cl 4,00
Williams von Schladerer 40 %  2 cl 4,50
Grappa Nonino 41 %  2 cl  6,20

€

Additives
8) with phosphate, 12) with flavour enhancer 

We have separate documentation available for you on allergens and additives.
Please ask your Köbes.

YOU CAN FIND OUR CURRENT WEEKLY AND LUNCH MENUS HERE:


