
Peters am Hahnentor in der Hahnenstraße

 Unsere Preise verstehen sich inkl. MwSt und Bedienung. Bitte zahlen Sie nur den von der Registrierkasse
ausgewiesenen Betrag. Bei Reklamationen wenden Sie sich bitte direkt an Ihren Köbes oder die Geschäftsleitung.

GETRÄNKE   €

Peters Kölsch – frisch vom Fass  0,2 l 1,90
Jever Fun, alkoholfreies Bier  0,33 l 3,60
Fassbrause  0,33 l 3,70
Malztrunk  0,2 l  1,80
Mineralwasser, Stilles Wasser  0,25 l  2,70
Mineralwasser, Stilles Wasser  0,75 l 6,10

Coca Cola, Cola Light (coffeinhaltig)  0,3 l  3,80
Fanta, Sprite  0,3 l  3,80
Apfelsaftschorle  0,3 l  3,80
Orangensaft  0,2 l 2,90

Warme Getränke
Tasse Kaffee  2,70
Espresso  2,70
Cappuccino  3,20
Latte Macchiato  3,40
Heiße Schokolade  3,20
Glas Tee mit Zitrone  2,60

Wein / Sekt
Weißer Gutedel Qualitätswein, trocken  0,2 l  4,70
Riesling Qualitätswein, trocken  0,2 l 4,90
Grauburgunder Qualitätswein, trocken  0,2 l  4,90
Spätburgunder Rotwein Qualitätswein, trocken  0,2 l  5,30
Sekt Cuvee, trocken, Piccolo 0,2 l  9,80
Sekt Cuvee, trocken  0,75 l            28,50

Schnäpse / Hausspezialitäten
Klarer Korn  32 %  2 cl 1,90
Doppelwacholder 38 % 2 cl 2,10
Bessen Genever 20 % 2 cl 2,10
Obstler 38 % 2 cl 2,70
Jubiläumsaquavit 42 % 2 cl 3,60
Linie Aquavit 42 % 2 cl 3,60
Ramazotti Amaro 30 % 2 cl 3,20
Fernet Branca 42 % 2 cl 3,20
Kabänes 30,2 % 2 cl 3,10
Jägermeister 35 % 2 cl 3,10
Asbach Uralt 38 % 2 cl 3,20
Williams von Schladerer 40 % 2 cl 4,40
Grappa Nonino 41 % 2 cl 5,20

Das Traditions-Brauhaus „Zum Kranz“ um 1890 in der Ecke des Alter Marktes

Einst hieß es „Zum Kranz“
Die Brauhäuser gehören zu Köln wie das Kölsch und der „Halve Hahn“, 
wie der Dom, der Klüngel und der Karneval. Das PETERS BRAUHAUS

mit der traditionsreichen Adresse Mühlengasse Nr. 1 am Alter Markt ist die 
historische Wiederbelebung des alten Kölner Brauhauses „Zum Kranz“.

I m Schatten des Kölner Rathaustur-
mes hat die Familie Peters ein altes 

Kapitel Kölner Brauhaus-Geschich-
te neu aufgeschlagen: Sie eröffne-
te das historische Brauhaus „Zum 
Kranz“ wieder. Anno 1544 wird es 
erstmals in den Biersteuer-
büchern der Stadt erwähnt. 
Der früheste bildliche Nach-
weis fi ndet sich im Straßen-
plan von Franz Kreuter aus 
dem Jahre 1748. Ein Foto 
um 1890 zeigt das alte Brau-
haus „Zum Kranz“ vom Turm 
des Rathauses aus gesehen in 
der Ecke des Alter Marktes (oben). 
Erster nachweisbarer Brauer und 
Besitzer des Hauses „Zum Kranz“ ist 
1780 Wilhelm Lammertz. In den Wir-
ren der Französischen Revolution 
verlieren sich die Brauer-Namen und 
tauchen erst wieder nach dem Einzug 
der Preußen ins Rheinland auf. Im 
Brauer-Register wird 1838 Andreas 
Groß genannt. 1839 bis 1841 über-
nimmt Mathias Lölgen das Brauhaus.

Ihm folgt bis 1869 Peter Simons 
und anschließend Josef  Simons bis 
1873. Von 1873 bis 1889 führt Hein-
rich Weber die Brauerei. Er übergibt 
sie an Philipp Bendheuer. Durch die 
vielen Neugründungen industrieller 

Braubetriebe kam 1898 
das Endes des Brauhauses 
„Zum Kranz“. 
Die  Baumwollspinnerei 
Brügelmann erweiterte 
nun an dieser Stelle ihr 

Firmengelände. In diesem 
ging auch das Haus „Zum 

Kranz“ auf. 1907 baute Brügel-
mann das repräsentative Gebäude 

in der Mühlengasse, das im 2. Welt-
krieg bis auf  die heute restaurierte 
Fassade zerstört wurde. 
Bis Mitte 1994 war hier ein Gour-
met-Restaurant. 
Im November 1994 wurde das Haus 
„Zum Kranz“ wieder zu dem, was 
es viele Jahrhunderte lang war: zu 
einem originalen und originellen 
Kölner Brauhaus.

Kranz“ wieder. Anno 1544 wird es 
erstmals in den Biersteuer-
büchern der Stadt erwähnt. 
Der früheste bildliche Nach-
weis fi ndet sich im Straßen-
plan von Franz Kreuter aus 
dem Jahre 1748. Ein Foto 
um 1890 zeigt das alte Brau-
haus „Zum Kranz“ vom Turm 
des Rathauses aus gesehen in 
der Ecke des Alter Marktes (oben). 

vielen Neugründungen industrieller 
Braubetriebe kam 1898 
das Endes des Brauhauses 
„Zum Kranz“. 
Die  Baumwollspinnerei 
Brügelmann erweiterte 
nun an dieser Stelle ihr 

Firmengelände. In diesem 
ging 

Kranz“ auf. 
mann das repräsentative Gebäude 

Reservierungen und Auskünfte unter Tel. 02 21/ 2 57 39 50 oder reservierung@peters-brauhaus.de
Ihr Ansprechpartner ist Herr Uwe Esser, Betriebsleiter.

Peters Brauhaus, Mühlengasse 1, 50667 Köln.
www.peters-brauhaus.de · E-Mail: info@peters-brauhaus.de

Lokal geöffnet von Sonntag bis Donnerstag 11:00 Uhr bis 00:00 Uhr
sowie freitags und samstags 11:00 Uhr bis 00:30 Uhr.

Küche von Sonntag bis Donnerstag 11:30 Uhr bis 23:00 Uhr 
sowie freitags und samstags 11:30 Uhr bis 23:30 Uhr

Kränzchen-Schänke und weitere originelle Gesellschaftsräume.

Ouvert localement du dimanche au jeudi de 11 h à 00 h et de 11 h à 00 h. 
Vendredi et samedi 11h 00 à 00 h 30

Cuisine du dimanche au jeudi 11:30 à 23:00 et 
Vendredi et samedi 11 h 30 à 23 h 30

Guirlande-Schänke et plus locaux de l‘entreprise d‘origine.

Nos prix sont TTC. TVA et service. S‘il vous plaît payer seulement de la caisse enregistreuse rapporté montant. 
Pour les plaintes, s‘il vous plaît contacter directement à vos Köbes ou de gestion.

BOISSONS   €

Peters Kölsch – fraîchement tiré 0,2 l 1,90
Jever Fun, bière sans alcool  0,33 l 3,60
Fassbrause  0,33 l 3,70
Malztrunk  0,2 l  1,80
Eau minérale, eau non gazeuse 0,25 l  2,70
Eau minérale, eau non gazeuse 0,75 l 6,10

Coca Cola, Cola Light (caféiné)  0,3 l  3,80
Fanta, Sprite  0,3 l  3,80
Jus de pomme (avec de l‘eau minérale)  0,3 l  3,80
Jus d‘orange  0,2 l 2,90

Boissons Chaude
Tasse de café  2,70
Espresso  2,70
Cappuccino  3,20
Latte Macchiato  3,40
Chocolat chaud  3,20
Verre de thé au citron  2,60

Vin / Mousseux
Weißer Gutedel Qualitätswein, sec  0,2 l  4,70
Riesling Qualitätswein, sec  0,2 l 4,90
Grauburgunder Qualitätswein, sec  0,2 l  4,90
Spätburgunder Rotwein Qualitätswein, sec  0,2 l  5,30
Mousseux Cuvee, sec, piccolo 0,2 l  9,80
Mousseux Cuvee, sec  0,75 l           28,50

Spirituos
Klarer Korn  32 %  2 cl 1,90
Doppelwacholder 38 % 2 cl 2,10
Bessen Genever 20 % 2 cl 2,10
Obstler 38 % 2 cl 2,70
Jubiläumsaquavit 42 % 2 cl 3,60
Linie Aquavit 42 % 2 cl 3,60
Ramazotti Amaro 30 % 2 cl 3,20
Fernet Branca 42 % 2 cl 3,20
Kabänes 30,2 % 2 cl 3,10
Jägermeister 35 % 2 cl 3,10
Asbach Uralt 38 % 2 cl 3,20
Williams von Schladerer 40 % 2 cl 4,40
Grappa Nonino 41 % 2 cl 5,20

La brasserie traditionnelle «Zum Kranz» en 1890 dans le coin de la place «Alter Markt»

Une fois qu‘il a été appelé «Zum Kranz »
Les brasseries appartiennent à Cologne, Kölsch et le «Halve Hahn », 

tels que la cathédrale, la coterie et le carnaval. Le Peters Brauhaus avec 
l‘adresse traditionnelle Mühlegasse 1 sur Alter Markt est la renaissance 

historique de l‘ancienne brasserie de Cologne «Zum Kranz ».

D ans l‘ombre de Cologne tour 
de l‘hôtel de ville, la famille 

Peters a rouvert un chapitre vieux 
Cologne histoire de la brasserie: Il a 
ouvert la brasserie historique «Zum 
Kranz » à nouveau. Anno 1544, il 
a été mentionné dans les 
livres de l‘impôt sur la 
bière de la ville. La preuve 
picturale première se trou-
ve dans le plan de la rue de 
Franz Kreuter de l‘année 
1748. Une photo en 1890 
montre l‘ancienne brasserie 
«Zum Kranz » de la tour de 
l‘hôtel de ville comme on le voit 
dans le coin du Vieux Marché (ci-des-
sus). Premier brasseur détectable et 
propriétaire de la maison „Zum 
Kranz“ est 1780 Wilhelm Lammertz. 
Dans la tourmente de la Révolution 
française à perdre nom Brauer et 
plonger à nouveau qu‘après l‘entrée 
des Prussiens en Rhénanie sur. Dans 
Brauer appelé registre 1813 Andreas 

Gross. 1839-1841 suppose Mathias 
Lölgen la brasserie. Elle est suivie 
jusqu‘en 1869 Peter Simons, puis 
Josef  Simons jusqu‘en 1873. De 
1873-1889 Heinrich Weber dirige 
la brasserie. Il passe à Philipp Bend-

heuer. En raison des 
nombreuses start-ups des 
établissements de brassage 
industriel est venu 1898, 
la fi n de la brasserie 
«Zum Kranz ». La fi lature 

de coton Brügelmann 
avancé maintenant à ce point 

de leurs locaux. Ce fut aussi le 
«Zum Kranz » sur. 1907 construit 

Brügelmann le prestigieux bâtiment 
Mühlengasse, qui a été détruite en 
WW2 jusqu‘à aujourd‘hui restauré 
la façade. Jusqu‘à la mi-1994, était 
ici un restaurant gastronomique. 
En Novembre 1994, la maison était 
«Zum Kranz » revenir à ce qu‘elle 
était plusieurs siècles: à une brasserie 
de Cologne originale et originale.

Kranz » à nouveau. Anno 1544, il 
a été mentionné dans les 
livres de l‘impôt sur la 
bière de la ville. La preuve 
picturale première se trou-
ve dans le plan de la rue de 
Franz Kreuter de l‘année 
1748. Une photo en 1890 
montre l‘ancienne brasserie 
«Zum Kranz » de la tour de 
l‘hôtel de ville comme on le voit 

la brasserie. Il passe à Philipp Bend-
heuer. En raison des 
nombreuses start-ups des 
établissements de brassage 
industriel est venu 1898, 
la fi n de la brasserie 
«Zum Kranz ». La fi lature 

de coton Brügelmann 
avancé maintenant à ce point 

de leurs locaux. Ce fut aussi le 
«Zum Kranz » sur. 1907 construit 

Réservations et informations: Tel. 02 21/ 2 57 39 50 ou reservierung@peters-brauhaus.de
S‘il vous plaît contacter M. Uwe Esser, chef d‘entreprise.

Peters Brauhaus, Mühlengasse 1, 50667 Cologne.
www.peters-brauhaus.de · E-Mail: info@peters-brauhaus.de

Brasserie historique „Zum Kranz“

MENUMENU

 Unsere Preise verstehen sich inkl. MwSt und Bedienung. Bitte zahlen Sie nur den von der Registrierkasse
ausgewiesenen Betrag. Bei Reklamationen wenden Sie sich bitte direkt an Ihren Köbes oder die Geschäftsleitung.

GETRÄNKE   €

Peters Kölsch – frisch vom Fass  0,2 l 1,90
Jever Fun, alkoholfreies Bier  0,33 l 3,60
Fassbrause  0,33 l 3,70
Malztrunk  0,2 l  1,80
Mineralwasser, Stilles Wasser  0,25 l  2,70
Mineralwasser, Stilles Wasser  0,75 l 6,10

Coca Cola, Cola Light (coffeinhaltig)  0,3 l  3,80
Fanta, Sprite  0,3 l  3,80
Apfelsaftschorle  0,3 l  3,80
Orangensaft  0,2 l 2,90

Warme Getränke
Tasse Kaffee  2,70
Espresso  2,70
Cappuccino  3,20
Latte Macchiato  3,40
Heiße Schokolade  3,20
Glas Tee mit Zitrone  2,60

Wein / Sekt
Weißer Gutedel Qualitätswein, trocken  0,2 l  4,70
Riesling Qualitätswein, trocken  0,2 l 4,90
Grauburgunder Qualitätswein, trocken  0,2 l  4,90
Spätburgunder Rotwein Qualitätswein, trocken  0,2 l  5,30
Sekt Cuvee, trocken, Piccolo 0,2 l  9,80
Sekt Cuvee, trocken  0,75 l            28,50

Schnäpse / Hausspezialitäten
Klarer Korn  32 %  2 cl 1,90
Doppelwacholder 38 % 2 cl 2,10
Bessen Genever 20 % 2 cl 2,10
Obstler 38 % 2 cl 2,70
Jubiläumsaquavit 42 % 2 cl 3,60
Linie Aquavit 42 % 2 cl 3,60
Ramazotti Amaro 30 % 2 cl 3,20
Fernet Branca 42 % 2 cl 3,20
Kabänes 30,2 % 2 cl 3,10
Jägermeister 35 % 2 cl 3,10
Asbach Uralt 38 % 2 cl 3,20
Williams von Schladerer 40 % 2 cl 4,40
Grappa Nonino 41 % 2 cl 5,20

Das Traditions-Brauhaus „Zum Kranz“ um 1890 in der Ecke des Alter Marktes

Einst hieß es „Zum Kranz“
Die Brauhäuser gehören zu Köln wie das Kölsch und der „Halve Hahn“, 
wie der Dom, der Klüngel und der Karneval. Das PETERS BRAUHAUS

mit der traditionsreichen Adresse Mühlengasse Nr. 1 am Alter Markt ist die 
historische Wiederbelebung des alten Kölner Brauhauses „Zum Kranz“.

I m Schatten des Kölner Rathaustur-
mes hat die Familie Peters ein altes 

Kapitel Kölner Brauhaus-Geschich-
te neu aufgeschlagen: Sie eröffne-
te das historische Brauhaus „Zum 
Kranz“ wieder. Anno 1544 wird es 
erstmals in den Biersteuer-
büchern der Stadt erwähnt. 
Der früheste bildliche Nach-
weis fi ndet sich im Straßen-
plan von Franz Kreuter aus 
dem Jahre 1748. Ein Foto 
um 1890 zeigt das alte Brau-
haus „Zum Kranz“ vom Turm 
des Rathauses aus gesehen in 
der Ecke des Alter Marktes (oben). 
Erster nachweisbarer Brauer und 
Besitzer des Hauses „Zum Kranz“ ist 
1780 Wilhelm Lammertz. In den Wir-
ren der Französischen Revolution 
verlieren sich die Brauer-Namen und 
tauchen erst wieder nach dem Einzug 
der Preußen ins Rheinland auf. Im 
Brauer-Register wird 1838 Andreas 
Groß genannt. 1839 bis 1841 über-
nimmt Mathias Lölgen das Brauhaus.

Ihm folgt bis 1869 Peter Simons 
und anschließend Josef  Simons bis 
1873. Von 1873 bis 1889 führt Hein-
rich Weber die Brauerei. Er übergibt 
sie an Philipp Bendheuer. Durch die 
vielen Neugründungen industrieller 

Braubetriebe kam 1898 
das Endes des Brauhauses 
„Zum Kranz“. 
Die  Baumwollspinnerei 
Brügelmann erweiterte 
nun an dieser Stelle ihr 

Firmengelände. In diesem 
ging auch das Haus „Zum 

Kranz“ auf. 1907 baute Brügel-
mann das repräsentative Gebäude 

in der Mühlengasse, das im 2. Welt-
krieg bis auf  die heute restaurierte 
Fassade zerstört wurde. 
Bis Mitte 1994 war hier ein Gour-
met-Restaurant. 
Im November 1994 wurde das Haus 
„Zum Kranz“ wieder zu dem, was 
es viele Jahrhunderte lang war: zu 
einem originalen und originellen 
Kölner Brauhaus.

Kranz“ wieder. Anno 1544 wird es 
erstmals in den Biersteuer-
büchern der Stadt erwähnt. 
Der früheste bildliche Nach-
weis fi ndet sich im Straßen-
plan von Franz Kreuter aus 
dem Jahre 1748. Ein Foto 
um 1890 zeigt das alte Brau-
haus „Zum Kranz“ vom Turm 
des Rathauses aus gesehen in 
der Ecke des Alter Marktes (oben). 

vielen Neugründungen industrieller 
Braubetriebe kam 1898 
das Endes des Brauhauses 
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Die  Baumwollspinnerei 
Brügelmann erweiterte 
nun an dieser Stelle ihr 

Firmengelände. In diesem 
ging 

Kranz“ auf. 
mann das repräsentative Gebäude 

Reservierungen und Auskünfte unter Tel. 02 21/ 2 57 39 50 oder reservierung@peters-brauhaus.de
Ihr Ansprechpartner ist Herr Uwe Esser, Betriebsleiter.

Peters Brauhaus, Mühlengasse 1, 50667 Köln.
www.peters-brauhaus.de · E-Mail: info@peters-brauhaus.de

Lokal geöffnet von Sonntag bis Donnerstag 11:00 Uhr bis 00:00 Uhr
sowie freitags und samstags 11:00 Uhr bis 00:30 Uhr.

Küche von Sonntag bis Donnerstag 11:30 Uhr bis 23:00 Uhr 
sowie freitags und samstags 11:30 Uhr bis 23:30 Uhr

Kränzchen-Schänke und weitere originelle Gesellschaftsräume.

 Unsere Preise verstehen sich inkl. MwSt und Bedienung. Bitte zahlen Sie nur den von der Registrierkasse
ausgewiesenen Betrag. Bei Reklamationen wenden Sie sich bitte direkt an Ihren Köbes oder die Geschäftsleitung.

GETRÄNKE   €

Peters Kölsch – frisch vom Fass  0,2 l 1,90
Jever Fun, alkoholfreies Bier  0,33 l 3,60
Fassbrause  0,33 l 3,70
Malztrunk  0,2 l  1,80
Mineralwasser, Stilles Wasser  0,25 l  2,70
Mineralwasser, Stilles Wasser  0,75 l 6,10

Coca Cola, Cola Light (coffeinhaltig)  0,3 l  3,80
Fanta, Sprite  0,3 l  3,80
Apfelsaftschorle  0,3 l  3,80
Orangensaft  0,2 l 2,90

Warme Getränke
Tasse Kaffee  2,70
Espresso  2,70
Cappuccino  3,20
Latte Macchiato  3,40
Heiße Schokolade  3,20
Glas Tee mit Zitrone  2,60

Wein / Sekt
Weißer Gutedel Qualitätswein, trocken  0,2 l  4,70
Riesling Qualitätswein, trocken  0,2 l 4,90
Grauburgunder Qualitätswein, trocken  0,2 l  4,90
Spätburgunder Rotwein Qualitätswein, trocken  0,2 l  5,30
Sekt Cuvee, trocken, Piccolo 0,2 l  9,80
Sekt Cuvee, trocken  0,75 l            28,50

Schnäpse / Hausspezialitäten
Klarer Korn  32 %  2 cl 1,90
Doppelwacholder 38 % 2 cl 2,10
Bessen Genever 20 % 2 cl 2,10
Obstler 38 % 2 cl 2,70
Jubiläumsaquavit 42 % 2 cl 3,60
Linie Aquavit 42 % 2 cl 3,60
Ramazotti Amaro 30 % 2 cl 3,20
Fernet Branca 42 % 2 cl 3,20
Kabänes 30,2 % 2 cl 3,10
Jägermeister 35 % 2 cl 3,10
Asbach Uralt 38 % 2 cl 3,20
Williams von Schladerer 40 % 2 cl 4,40
Grappa Nonino 41 % 2 cl 5,20

Das Traditions-Brauhaus „Zum Kranz“ um 1890 in der Ecke des Alter Marktes

Einst hieß es „Zum Kranz“
Die Brauhäuser gehören zu Köln wie das Kölsch und der „Halve Hahn“, 
wie der Dom, der Klüngel und der Karneval. Das PETERS BRAUHAUS

mit der traditionsreichen Adresse Mühlengasse Nr. 1 am Alter Markt ist die 
historische Wiederbelebung des alten Kölner Brauhauses „Zum Kranz“.

I m Schatten des Kölner Rathaustur-
mes hat die Familie Peters ein altes 

Kapitel Kölner Brauhaus-Geschich-
te neu aufgeschlagen: Sie eröffne-
te das historische Brauhaus „Zum 
Kranz“ wieder. Anno 1544 wird es 
erstmals in den Biersteuer-
büchern der Stadt erwähnt. 
Der früheste bildliche Nach-
weis fi ndet sich im Straßen-
plan von Franz Kreuter aus 
dem Jahre 1748. Ein Foto 
um 1890 zeigt das alte Brau-
haus „Zum Kranz“ vom Turm 
des Rathauses aus gesehen in 
der Ecke des Alter Marktes (oben). 
Erster nachweisbarer Brauer und 
Besitzer des Hauses „Zum Kranz“ ist 
1780 Wilhelm Lammertz. In den Wir-
ren der Französischen Revolution 
verlieren sich die Brauer-Namen und 
tauchen erst wieder nach dem Einzug 
der Preußen ins Rheinland auf. Im 
Brauer-Register wird 1838 Andreas 
Groß genannt. 1839 bis 1841 über-
nimmt Mathias Lölgen das Brauhaus.

Ihm folgt bis 1869 Peter Simons 
und anschließend Josef  Simons bis 
1873. Von 1873 bis 1889 führt Hein-
rich Weber die Brauerei. Er übergibt 
sie an Philipp Bendheuer. Durch die 
vielen Neugründungen industrieller 

Braubetriebe kam 1898 
das Endes des Brauhauses 
„Zum Kranz“. 
Die  Baumwollspinnerei 
Brügelmann erweiterte 
nun an dieser Stelle ihr 

Firmengelände. In diesem 
ging auch das Haus „Zum 

Kranz“ auf. 1907 baute Brügel-
mann das repräsentative Gebäude 

in der Mühlengasse, das im 2. Welt-
krieg bis auf  die heute restaurierte 
Fassade zerstört wurde. 
Bis Mitte 1994 war hier ein Gour-
met-Restaurant. 
Im November 1994 wurde das Haus 
„Zum Kranz“ wieder zu dem, was 
es viele Jahrhunderte lang war: zu 
einem originalen und originellen 
Kölner Brauhaus.

Kranz“ wieder. Anno 1544 wird es 
erstmals in den Biersteuer-
büchern der Stadt erwähnt. 
Der früheste bildliche Nach-
weis fi ndet sich im Straßen-
plan von Franz Kreuter aus 
dem Jahre 1748. Ein Foto 
um 1890 zeigt das alte Brau-
haus „Zum Kranz“ vom Turm 
des Rathauses aus gesehen in 
der Ecke des Alter Marktes (oben). 

vielen Neugründungen industrieller 
Braubetriebe kam 1898 
das Endes des Brauhauses 
„Zum Kranz“. 
Die  Baumwollspinnerei 
Brügelmann erweiterte 
nun an dieser Stelle ihr 

Firmengelände. In diesem 
ging 

Kranz“ auf. 
mann das repräsentative Gebäude 

Reservierungen und Auskünfte unter Tel. 02 21/ 2 57 39 50 oder reservierung@peters-brauhaus.de
Ihr Ansprechpartner ist Herr Uwe Esser, Betriebsleiter.

Peters Brauhaus, Mühlengasse 1, 50667 Köln.
www.peters-brauhaus.de · E-Mail: info@peters-brauhaus.de

Lokal geöffnet von Sonntag bis Donnerstag 11:00 Uhr bis 00:00 Uhr
sowie freitags und samstags 11:00 Uhr bis 00:30 Uhr.

Küche von Sonntag bis Donnerstag 11:30 Uhr bis 23:00 Uhr 
sowie freitags und samstags 11:30 Uhr bis 23:30 Uhr

Kränzchen-Schänke und weitere originelle Gesellschaftsräume.
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POUR JUNIORS JUSQU‘À 10 ANS

„Pumuckl“ - Penne au beurre ou sauce tomate 6,40

„Max und Moritz“ – Schnitzel aux petits pois et carottes

avec pommes de terre sautées 7,90

„Räuber Hotzenplotz“ – Bratwurst aux légumes et purée 6,90

BOISSONS

Peters Kölsch – fraîchement tiré  0,2 l  2,30
Malztrunk  0,2 l  2,20
Jever Fun, bière sans alcool   0,33 l  4,20
Schöfferhofer Weizen Grapefruit  0,33 l  4,20
Schöfferhofer Weizen Grapefruit sans alcool 0,33 l  4,20
Fassbrause  0,33 l  4,20
Eau minérale, eau non gazeuse   0,25 l  3,00
Eau minérale, eau non gazeuse  0,75 l  6,90
Pepsi Cola, Pepsi Max  (caféiné)  0,2 l  2,90
Mirinda, 7up  0,2 l  2,90
Jus de pomme (avec de l‘eau minérale)   0,2 l  2,90
Jus d‘orange    0,2 l  3,50

Boissons Chaude
Tasse de café  3,10
Espresso 2,90
Cappucino 3,80
Latte Macchiato 4,20
Café au lait 4,20
Verre de thé au citron  2,90

Vin / Mousseux
Riesling Qualitätswein, sec  0,2 l 5,50
Grauburgunder Qualitätswein, sec  0,2 l 5,50
Rose Qualitätswein, sec  0,2 l 5,70
Spätburgunder Rotwein Qualitätswein, sec  0,2 l  5,90
Mousseux Cuvee, sec, piccolo 0,2 l  11,20
Mousseux Cuvee, sec 0,75 l 32,90

Spirituos
Klarer Korn 32 %  2 cl 2,20
Flimm Waldmeister, Liqueur à la vodka, 17% 2 cl 2,40
Flimm Bärbelchen, Liqueur de fruits à la vodka, 18% 2 cl 2,40
Obstler 38 % 2 cl 2,90
Jubiläumsaquavit 42 % 2 cl 3,80
Sarotti, Liqueur de chocolat, 15% 2 cl 2,90
Kabänes Halbbitter, Liqueur aux herbes, 30,2 % 2 cl 3,20
Jägermeister 35 %  2 cl 3,30
Limoncello  2 cl 3,70
Williams de Schladerer 40 %  2 cl 4,40
Grappa Nonino 41 %  2 cl  5,40

€

€

€

€

€

 Unsere Preise verstehen sich inkl. MwSt und Bedienung. Bitte zahlen Sie nur den von der Registrierkasse
ausgewiesenen Betrag. Bei Reklamationen wenden Sie sich bitte direkt an Ihren Köbes oder die Geschäftsleitung.

GETRÄNKE   €

Peters Kölsch – frisch vom Fass  0,2 l 1,90
Jever Fun, alkoholfreies Bier  0,33 l 3,60
Fassbrause  0,33 l 3,70
Malztrunk  0,2 l  1,80
Mineralwasser, Stilles Wasser  0,25 l  2,70
Mineralwasser, Stilles Wasser  0,75 l 6,10

Coca Cola, Cola Light (coffeinhaltig)  0,3 l  3,80
Fanta, Sprite  0,3 l  3,80
Apfelsaftschorle  0,3 l  3,80
Orangensaft  0,2 l 2,90

Warme Getränke
Tasse Kaffee  2,70
Espresso  2,70
Cappuccino  3,20
Latte Macchiato  3,40
Heiße Schokolade  3,20
Glas Tee mit Zitrone  2,60

Wein / Sekt
Weißer Gutedel Qualitätswein, trocken  0,2 l  4,70
Riesling Qualitätswein, trocken  0,2 l 4,90
Grauburgunder Qualitätswein, trocken  0,2 l  4,90
Spätburgunder Rotwein Qualitätswein, trocken  0,2 l  5,30
Sekt Cuvee, trocken, Piccolo 0,2 l  9,80
Sekt Cuvee, trocken  0,75 l            28,50

Schnäpse / Hausspezialitäten
Klarer Korn  32 %  2 cl 1,90
Doppelwacholder 38 % 2 cl 2,10
Bessen Genever 20 % 2 cl 2,10
Obstler 38 % 2 cl 2,70
Jubiläumsaquavit 42 % 2 cl 3,60
Linie Aquavit 42 % 2 cl 3,60
Ramazotti Amaro 30 % 2 cl 3,20
Fernet Branca 42 % 2 cl 3,20
Kabänes 30,2 % 2 cl 3,10
Jägermeister 35 % 2 cl 3,10
Asbach Uralt 38 % 2 cl 3,20
Williams von Schladerer 40 % 2 cl 4,40
Grappa Nonino 41 % 2 cl 5,20

Das Traditions-Brauhaus „Zum Kranz“ um 1890 in der Ecke des Alter Marktes

Einst hieß es „Zum Kranz“
Die Brauhäuser gehören zu Köln wie das Kölsch und der „Halve Hahn“, 
wie der Dom, der Klüngel und der Karneval. Das PETERS BRAUHAUS

mit der traditionsreichen Adresse Mühlengasse Nr. 1 am Alter Markt ist die 
historische Wiederbelebung des alten Kölner Brauhauses „Zum Kranz“.

I m Schatten des Kölner Rathaustur-
mes hat die Familie Peters ein altes 

Kapitel Kölner Brauhaus-Geschich-
te neu aufgeschlagen: Sie eröffne-
te das historische Brauhaus „Zum 
Kranz“ wieder. Anno 1544 wird es 
erstmals in den Biersteuer-
büchern der Stadt erwähnt. 
Der früheste bildliche Nach-
weis fi ndet sich im Straßen-
plan von Franz Kreuter aus 
dem Jahre 1748. Ein Foto 
um 1890 zeigt das alte Brau-
haus „Zum Kranz“ vom Turm 
des Rathauses aus gesehen in 
der Ecke des Alter Marktes (oben). 
Erster nachweisbarer Brauer und 
Besitzer des Hauses „Zum Kranz“ ist 
1780 Wilhelm Lammertz. In den Wir-
ren der Französischen Revolution 
verlieren sich die Brauer-Namen und 
tauchen erst wieder nach dem Einzug 
der Preußen ins Rheinland auf. Im 
Brauer-Register wird 1838 Andreas 
Groß genannt. 1839 bis 1841 über-
nimmt Mathias Lölgen das Brauhaus.

Ihm folgt bis 1869 Peter Simons 
und anschließend Josef  Simons bis 
1873. Von 1873 bis 1889 führt Hein-
rich Weber die Brauerei. Er übergibt 
sie an Philipp Bendheuer. Durch die 
vielen Neugründungen industrieller 

Braubetriebe kam 1898 
das Endes des Brauhauses 
„Zum Kranz“. 
Die  Baumwollspinnerei 
Brügelmann erweiterte 
nun an dieser Stelle ihr 

Firmengelände. In diesem 
ging auch das Haus „Zum 

Kranz“ auf. 1907 baute Brügel-
mann das repräsentative Gebäude 

in der Mühlengasse, das im 2. Welt-
krieg bis auf  die heute restaurierte 
Fassade zerstört wurde. 
Bis Mitte 1994 war hier ein Gour-
met-Restaurant. 
Im November 1994 wurde das Haus 
„Zum Kranz“ wieder zu dem, was 
es viele Jahrhunderte lang war: zu 
einem originalen und originellen 
Kölner Brauhaus.

Kranz“ wieder. Anno 1544 wird es 
erstmals in den Biersteuer-
büchern der Stadt erwähnt. 
Der früheste bildliche Nach-
weis fi ndet sich im Straßen-
plan von Franz Kreuter aus 
dem Jahre 1748. Ein Foto 
um 1890 zeigt das alte Brau-
haus „Zum Kranz“ vom Turm 
des Rathauses aus gesehen in 
der Ecke des Alter Marktes (oben). 

vielen Neugründungen industrieller 
Braubetriebe kam 1898 
das Endes des Brauhauses 
„Zum Kranz“. 
Die  Baumwollspinnerei 
Brügelmann erweiterte 
nun an dieser Stelle ihr 

Firmengelände. In diesem 
ging 

Kranz“ auf. 
mann das repräsentative Gebäude 

Reservierungen und Auskünfte unter Tel. 02 21/ 2 57 39 50 oder reservierung@peters-brauhaus.de
Ihr Ansprechpartner ist Herr Uwe Esser, Betriebsleiter.

Peters Brauhaus, Mühlengasse 1, 50667 Köln.
www.peters-brauhaus.de · E-Mail: info@peters-brauhaus.de

Lokal geöffnet von Sonntag bis Donnerstag 11:00 Uhr bis 00:00 Uhr
sowie freitags und samstags 11:00 Uhr bis 00:30 Uhr.

Küche von Sonntag bis Donnerstag 11:30 Uhr bis 23:00 Uhr 
sowie freitags und samstags 11:30 Uhr bis 23:30 Uhr

Kränzchen-Schänke und weitere originelle Gesellschaftsräume.



31  «Himmel un Äd» – Boudin noir,  
compote de pommes,  purée de  
pommes de terres     15,50

32  Fèves de marais au lard fumé   
et pommes de terre nature  15,90

33  «Rheinische Soorbrode» – Rôti de  
boeuf aigre, boulettes de pommes  
de terre, compote de pommes   22,90

34  Côtelette fumée, choucroute,   
purée de pommes de terre    17,90

SPECIALITIES

ENTRÉES €

€

€

€

1 Haché de porc et petit pain12 4,20

2 Beefsteak tartare et petit pain    5,20

3 «Halve Hahn» – Fromage de Hollande et petit pain 7,90

4 «Kölsche Kaviar» – Boudin noir aux oignons et petit pain, beur8 7,90

5 «Kölsche Levverwoosch» Saucisse de foie et petit pain, beurre8 8,40

POTAGES

12 Potage de choucroute avec saucisse fumé  7,90

10 Potage de pommes de terre avec lard fumé  7,90

13 Bol de Goulasch avec petit pain (pikante) 11,50

PLATS FROID

21 Porc en aspic, sauce rémoulade, pommes sautees au lard 15,90

22 Harengs marinés, pommes de terre nature    15,90

23  Boudin noir, saucisse de foie, haché de porc, fromage,  
pain et salade de pomme de terre8 21,40

24 Beefsteak tartare avec oeuf, oignons, câpres, pain, beurre   20,90

48

Soupe  
de pomme de terre

Viande de bière  
Peters de boeuf dans 
sauce Peters Kölsch 
sombre et épicée, 

avec Chou rouge et 
boulettes de pomme

Bieramisu – avec 
crème au mascarpone 

et pommes râpées 
 

36,00 €

CARTE DE LA 
BIÈRE



17,90

17,90

17,90

11,30

13,30

CUISINE DE COLOGNE

VÉGÉTARIEN / VEGAN

Pomme de terre gratin avec  tomate,  basilikum  et  
mozzarella gratine,  avec salade  18,20

Shakshuka – pot de légumes épicé aux aubergines, courgettes, 
Tomates, deux oeufs et petit pain 18,20

Rösti poêlé avec fromage à la crème maison, olives, tomates,  
au four avec oignons rouges et fromage 18,90 

€

SALADES

Salade avec oeuf et oignons 11,90

Assiette de salade au thon, oignons et oeuf                                             18,80

Salade de saison avec filet de dinde  19,40

€

€DESSERT

Stroudel aux pommes avec sauce à la vanille    9,40

Stroudel aux pommes avec glace à la vanille et chantilly  10,40

Bieramisu – avec crème au mascarpone et pommes râpées 10,90

Profiterol avec glace vanilla et cerises 10,40

35

36

37

38

39
52

76

51

53

45

46

77

47

75

78

72

57

73

83
85

82

41

55

€

«Chef-Special» – Emincé de boeuf aux câpres, anchois et œufs  
habillés, avec pommes de terre sautées aux lardons et chou de Milan  24,50

«Peters Brauhaus-Teller» – 2 Escalope de porc viennoise,  
pommes sautees au lard et salade  21,50

Jarret de porc, choucroute, purée de pommes de terre   19,90

«Peters Bierfleisch» de boeuf dans une sauce Peters Kölsch  
sombre et épicée,avec chou rouge frais et boulettes 25,70

Steak de dinde sauce poivre blanc, pommes sautées et salade 22,40

«Brauhaus-Pfanne» – Jarret de porc braiser, sauce à la bière,  
pommes sautees au lard  25,70

«Peters-Brauhaus-Topf» – 3 Filets mignon, champignons,  
legumes, avec pommes de terre sautées 27,90

Jarret de porc, choucroute, purée de pommes de terre  24,50

Jarret de porc braiser, choucroute, purée de pommes de terre  24,50

Jarret de porc braiser, chou de Milan, pommes de terre sautées   24,50

Saucisse grillée avec salade de pommes de terre  12 14,20

Saucisse grillée avec chou de Milan, pommes sautees au lard  12 17,60

Assiette d‘abattage – jambon, bacon, boudin noir et porc fumé sur  
choucroute et purée de pommes de terre  21,50

SPECIALITES DE LA MAISON €

54

VEGAN
Penne pesto aux jeunes pousses d‘épinards et tomates cerises, avec  
salade de roquette en vinaigrette balsamique 17,90



Additifs
8) avec phosphate, 12) avec exhausteur de goût 

Nous mettons à votre disposition une documentation distincte sur les allergènes et les additifs.
Veuillez demander à votre Köbes.

POUR JUNIORS JUSQU‘À 10 ANS

«Pumuckl» – Penne au beurre ou sauce tomate 7,10

«Max und Moritz» – Schnitzel aux petits pois et carottes

avec pommes de terre sautées 8,80

«Räuber Hotzenplotz» – Bratwurst aux légumes et purée 7,70

BOISSONS

0,2 l 2,30
0,2 l 2,20
0,33 l 4,20
0,33 l 4,20
0,33 l 4,20
0,25 l 3,00
0,75 l 7,20
0,2 l 3,00
0,2 l 3,00
0,2 l 3,00
0,2 l 3,50

€

€

3,30
2,90
4,90
3,80
4,40
4,40
3,10

€

0,2 l 5,60
0,2 l 5,60
0,2 l 5,70
0,2 l 6,10
0,2 l 11,90
0,75 l 32,90

€

2 cl 2,50
2 cl 2,60
2 cl 2,60
2 cl 3,10
2 cl 3,90
2 cl 3,10
2 cl 3,30
2 cl 3,30
2 cl 3,30
2 cl 3,90
2 cl 4,50

Peters Kölsch – fraîchement tiré  
Malztrunk  
Jever Fun, bière sans alcool   
Schöfferhofer Weizen Grapefruit  
Schöfferhofer Weizen Grapefruit sans alcool 
Eau minérale, eau non gazeuse   
Eau minérale, eau non gazeuse  
Pepsi Cola, Pepsi Max  (caféiné)  
Mirinda, 7up  
Jus de pomme (avec de l‘eau minérale)   
Jus d‘orange    

Boissons Chaude
Tasse de café  
Espresso
Double Espresso 
Cappucino
Latte Macchiato 
Café au lait 
Verre de thé au citron 

Vin / Mousseux
Riesling Qualitätswein, sec  
Grauburgunder Qualitätswein, sec  
Rose Qualitätswein, sec  
Spätburgunder Rotwein Qualitätswein, sec 
Mousseux Cuvee, sec, piccolo 
Mousseux Cuvee, sec 

Spirituos
Van Laack’s Korn 32 %  
Flimm Waldmeister, Liqueur à la vodka, 17% 
Flimm Bärbelchen, Liqueur de fruits à la vodka, 18% 
Obstler 38 % 
Jubiläumsaquavit 42 % 
Sarotti, Liqueur de chocolat, 15% 
Kabänes Halbbitter, Liqueur aux herbes, 30,2 % 
Köbes, Van Laack Liqueur aux herbes, 32 % 
Nubbel, Van Laack Weizenkorn Liqueur de griotte, 15 % 
Limoncello  
Williams de Schladerer 40 %  
Grappa Nonino 41 %  2 cl 5,90

€


