
Peters am Hahnentor in der Hahnenstraße

 Unsere Preise verstehen sich inkl. MwSt und Bedienung. Bitte zahlen Sie nur den von der Registrierkasse
ausgewiesenen Betrag. Bei Reklamationen wenden Sie sich bitte direkt an Ihren Köbes oder die Geschäftsleitung.

GETRÄNKE   €

Peters Kölsch – frisch vom Fass  0,2 l 1,90
Jever Fun, alkoholfreies Bier  0,33 l 3,60
Fassbrause  0,33 l 3,70
Malztrunk  0,2 l  1,80
Mineralwasser, Stilles Wasser  0,25 l  2,70
Mineralwasser, Stilles Wasser  0,75 l 6,10

Coca Cola, Cola Light (coffeinhaltig)  0,3 l  3,80
Fanta, Sprite  0,3 l  3,80
Apfelsaftschorle  0,3 l  3,80
Orangensaft  0,2 l 2,90

Warme Getränke
Tasse Kaffee  2,70
Espresso  2,70
Cappuccino  3,20
Latte Macchiato  3,40
Heiße Schokolade  3,20
Glas Tee mit Zitrone  2,60

Wein / Sekt
Weißer Gutedel Qualitätswein, trocken  0,2 l  4,70
Riesling Qualitätswein, trocken  0,2 l 4,90
Grauburgunder Qualitätswein, trocken  0,2 l  4,90
Spätburgunder Rotwein Qualitätswein, trocken  0,2 l  5,30
Sekt Cuvee, trocken, Piccolo 0,2 l  9,80
Sekt Cuvee, trocken  0,75 l            28,50

Schnäpse / Hausspezialitäten
Klarer Korn  32 %  2 cl 1,90
Doppelwacholder 38 % 2 cl 2,10
Bessen Genever 20 % 2 cl 2,10
Obstler 38 % 2 cl 2,70
Jubiläumsaquavit 42 % 2 cl 3,60
Linie Aquavit 42 % 2 cl 3,60
Ramazotti Amaro 30 % 2 cl 3,20
Fernet Branca 42 % 2 cl 3,20
Kabänes 30,2 % 2 cl 3,10
Jägermeister 35 % 2 cl 3,10
Asbach Uralt 38 % 2 cl 3,20
Williams von Schladerer 40 % 2 cl 4,40
Grappa Nonino 41 % 2 cl 5,20

Das Traditions-Brauhaus „Zum Kranz“ um 1890 in der Ecke des Alter Marktes

Einst hieß es „Zum Kranz“
Die Brauhäuser gehören zu Köln wie das Kölsch und der „Halve Hahn“, 
wie der Dom, der Klüngel und der Karneval. Das PETERS BRAUHAUS

mit der traditionsreichen Adresse Mühlengasse Nr. 1 am Alter Markt ist die 
historische Wiederbelebung des alten Kölner Brauhauses „Zum Kranz“.

I m Schatten des Kölner Rathaustur-
mes hat die Familie Peters ein altes 

Kapitel Kölner Brauhaus-Geschich-
te neu aufgeschlagen: Sie eröffne-
te das historische Brauhaus „Zum 
Kranz“ wieder. Anno 1544 wird es 
erstmals in den Biersteuer-
büchern der Stadt erwähnt. 
Der früheste bildliche Nach-
weis fi ndet sich im Straßen-
plan von Franz Kreuter aus 
dem Jahre 1748. Ein Foto 
um 1890 zeigt das alte Brau-
haus „Zum Kranz“ vom Turm 
des Rathauses aus gesehen in 
der Ecke des Alter Marktes (oben). 
Erster nachweisbarer Brauer und 
Besitzer des Hauses „Zum Kranz“ ist 
1780 Wilhelm Lammertz. In den Wir-
ren der Französischen Revolution 
verlieren sich die Brauer-Namen und 
tauchen erst wieder nach dem Einzug 
der Preußen ins Rheinland auf. Im 
Brauer-Register wird 1838 Andreas 
Groß genannt. 1839 bis 1841 über-
nimmt Mathias Lölgen das Brauhaus.

Ihm folgt bis 1869 Peter Simons 
und anschließend Josef  Simons bis 
1873. Von 1873 bis 1889 führt Hein-
rich Weber die Brauerei. Er übergibt 
sie an Philipp Bendheuer. Durch die 
vielen Neugründungen industrieller 

Braubetriebe kam 1898 
das Endes des Brauhauses 
„Zum Kranz“. 
Die  Baumwollspinnerei 
Brügelmann erweiterte 
nun an dieser Stelle ihr 

Firmengelände. In diesem 
ging auch das Haus „Zum 

Kranz“ auf. 1907 baute Brügel-
mann das repräsentative Gebäude 

in der Mühlengasse, das im 2. Welt-
krieg bis auf  die heute restaurierte 
Fassade zerstört wurde. 
Bis Mitte 1994 war hier ein Gour-
met-Restaurant. 
Im November 1994 wurde das Haus 
„Zum Kranz“ wieder zu dem, was 
es viele Jahrhunderte lang war: zu 
einem originalen und originellen 
Kölner Brauhaus.
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Reservierungen und Auskünfte unter Tel. 02 21/ 2 57 39 50 oder reservierung@peters-brauhaus.de
Ihr Ansprechpartner ist Herr Uwe Esser, Betriebsleiter.

Peters Brauhaus, Mühlengasse 1, 50667 Köln.
www.peters-brauhaus.de · E-Mail: info@peters-brauhaus.de

Lokal geöffnet von Sonntag bis Donnerstag 11:00 Uhr bis 00:00 Uhr
sowie freitags und samstags 11:00 Uhr bis 00:30 Uhr.

Küche von Sonntag bis Donnerstag 11:30 Uhr bis 23:00 Uhr 
sowie freitags und samstags 11:30 Uhr bis 23:30 Uhr

Kränzchen-Schänke und weitere originelle Gesellschaftsräume.

 Unsere Preise verstehen sich inkl. MwSt und Bedienung. Bitte zahlen Sie nur den von der Registrierkasse
ausgewiesenen Betrag. Bei Reklamationen wenden Sie sich bitte direkt an Ihren Köbes oder die Geschäftsleitung.

GETRÄNKE   €

Peters Kölsch – frisch vom Fass  0,2 l 1,90
Jever Fun, alkoholfreies Bier  0,33 l 3,60
Fassbrause  0,33 l 3,70
Malztrunk  0,2 l  1,80
Mineralwasser, Stilles Wasser  0,25 l  2,70
Mineralwasser, Stilles Wasser  0,75 l 6,10

Coca Cola, Cola Light (coffeinhaltig)  0,3 l  3,80
Fanta, Sprite  0,3 l  3,80
Apfelsaftschorle  0,3 l  3,80
Orangensaft  0,2 l 2,90

Warme Getränke
Tasse Kaffee  2,70
Espresso  2,70
Cappuccino  3,20
Latte Macchiato  3,40
Heiße Schokolade  3,20
Glas Tee mit Zitrone  2,60

Wein / Sekt
Weißer Gutedel Qualitätswein, trocken  0,2 l  4,70
Riesling Qualitätswein, trocken  0,2 l 4,90
Grauburgunder Qualitätswein, trocken  0,2 l  4,90
Spätburgunder Rotwein Qualitätswein, trocken  0,2 l  5,30
Sekt Cuvee, trocken, Piccolo 0,2 l  9,80
Sekt Cuvee, trocken  0,75 l            28,50

Schnäpse / Hausspezialitäten
Klarer Korn  32 %  2 cl 1,90
Doppelwacholder 38 % 2 cl 2,10
Bessen Genever 20 % 2 cl 2,10
Obstler 38 % 2 cl 2,70
Jubiläumsaquavit 42 % 2 cl 3,60
Linie Aquavit 42 % 2 cl 3,60
Ramazotti Amaro 30 % 2 cl 3,20
Fernet Branca 42 % 2 cl 3,20
Kabänes 30,2 % 2 cl 3,10
Jägermeister 35 % 2 cl 3,10
Asbach Uralt 38 % 2 cl 3,20
Williams von Schladerer 40 % 2 cl 4,40
Grappa Nonino 41 % 2 cl 5,20

Das Traditions-Brauhaus „Zum Kranz“ um 1890 in der Ecke des Alter Marktes

Einst hieß es „Zum Kranz“
Die Brauhäuser gehören zu Köln wie das Kölsch und der „Halve Hahn“, 
wie der Dom, der Klüngel und der Karneval. Das PETERS BRAUHAUS

mit der traditionsreichen Adresse Mühlengasse Nr. 1 am Alter Markt ist die 
historische Wiederbelebung des alten Kölner Brauhauses „Zum Kranz“.

I m Schatten des Kölner Rathaustur-
mes hat die Familie Peters ein altes 

Kapitel Kölner Brauhaus-Geschich-
te neu aufgeschlagen: Sie eröffne-
te das historische Brauhaus „Zum 
Kranz“ wieder. Anno 1544 wird es 
erstmals in den Biersteuer-
büchern der Stadt erwähnt. 
Der früheste bildliche Nach-
weis fi ndet sich im Straßen-
plan von Franz Kreuter aus 
dem Jahre 1748. Ein Foto 
um 1890 zeigt das alte Brau-
haus „Zum Kranz“ vom Turm 
des Rathauses aus gesehen in 
der Ecke des Alter Marktes (oben). 
Erster nachweisbarer Brauer und 
Besitzer des Hauses „Zum Kranz“ ist 
1780 Wilhelm Lammertz. In den Wir-
ren der Französischen Revolution 
verlieren sich die Brauer-Namen und 
tauchen erst wieder nach dem Einzug 
der Preußen ins Rheinland auf. Im 
Brauer-Register wird 1838 Andreas 
Groß genannt. 1839 bis 1841 über-
nimmt Mathias Lölgen das Brauhaus.

Ihm folgt bis 1869 Peter Simons 
und anschließend Josef  Simons bis 
1873. Von 1873 bis 1889 führt Hein-
rich Weber die Brauerei. Er übergibt 
sie an Philipp Bendheuer. Durch die 
vielen Neugründungen industrieller 

Braubetriebe kam 1898 
das Endes des Brauhauses 
„Zum Kranz“. 
Die  Baumwollspinnerei 
Brügelmann erweiterte 
nun an dieser Stelle ihr 

Firmengelände. In diesem 
ging auch das Haus „Zum 

Kranz“ auf. 1907 baute Brügel-
mann das repräsentative Gebäude 

in der Mühlengasse, das im 2. Welt-
krieg bis auf  die heute restaurierte 
Fassade zerstört wurde. 
Bis Mitte 1994 war hier ein Gour-
met-Restaurant. 
Im November 1994 wurde das Haus 
„Zum Kranz“ wieder zu dem, was 
es viele Jahrhunderte lang war: zu 
einem originalen und originellen 
Kölner Brauhaus.

Kranz“ wieder. Anno 1544 wird es 
erstmals in den Biersteuer-
büchern der Stadt erwähnt. 
Der früheste bildliche Nach-
weis fi ndet sich im Straßen-
plan von Franz Kreuter aus 
dem Jahre 1748. Ein Foto 
um 1890 zeigt das alte Brau-
haus „Zum Kranz“ vom Turm 
des Rathauses aus gesehen in 
der Ecke des Alter Marktes (oben). 

vielen Neugründungen industrieller 
Braubetriebe kam 1898 
das Endes des Brauhauses 
„Zum Kranz“. 
Die  Baumwollspinnerei 
Brügelmann erweiterte 
nun an dieser Stelle ihr 

Firmengelände. In diesem 
ging 

Kranz“ auf. 
mann das repräsentative Gebäude 

Reservierungen und Auskünfte unter Tel. 02 21/ 2 57 39 50 oder reservierung@peters-brauhaus.de
Ihr Ansprechpartner ist Herr Uwe Esser, Betriebsleiter.

Peters Brauhaus, Mühlengasse 1, 50667 Köln.
www.peters-brauhaus.de · E-Mail: info@peters-brauhaus.de

Lokal geöffnet von Sonntag bis Donnerstag 11:00 Uhr bis 00:00 Uhr
sowie freitags und samstags 11:00 Uhr bis 00:30 Uhr.

Küche von Sonntag bis Donnerstag 11:30 Uhr bis 23:00 Uhr 
sowie freitags und samstags 11:30 Uhr bis 23:30 Uhr

Kränzchen-Schänke und weitere originelle Gesellschaftsräume.

Abierto localmente de domingo a jueves de 11:00 a.m. a 00:00 a.m. y 
Viernes y sábados de 11:00 a.m. a 00:30 a.m.

Cocina de domingo a jueves de 11:30 a 23:00 y 
Viernes y sábados de 11:30 a 23:30 horasViernes y sábados de 11:30 a 23:30 horasLa guirnalda-

Schänke y más Locales original empresa.

Nuestros precios son Incl. IVA y servicio. Por favor, pagar sólo de la caja registradora informaron cantidad. 
Para quejas, por favor, póngase en contacto directamente con sus Köbes o gestión.

La fábrica de cerveza tradicional “Zum Kranz” alrededor de 1890 en la esquina de la “Alter Markt”

Una vez se le llamó „Zum Kranz“
Las fábricas de cerveza pertenecen a Colonia como Kölsch y el  “Reducir a la 

mitad Hahn”, como la catedral, el círculo y el carnaval. El Brauhaus Peters con 
la dirección tradicional Mühlegasse 1 sobre el Alter Markt es el renacimiento 

histórico de la antigua fábrica de cerveza de Colonia  “Zum Kranz”.

A  la sombra de la torre del ayunta-
miento de Colonia, la familia Pe-

ters ha reabierto un viejo capítulo de 
la historia cervecera de Colonia: Se 
abrió la fábrica de cerveza histórica 
“Zum Kranz” de nuevo. Anno 1544 
se mencionó por primera vez 
en los libros fi scales de cerve-
za de la ciudad. La eviden-
cia más temprana pictórica 
se encuentra en el plano de 
las calles de Franz Kreuter 
a partir del año 1748. Una 
foto en 1890 muestra la an-
tigua fábrica de cerveza “Zum 
Kranz” de la torre del Ayunta-
miento como se ve en la esquina del 
viejo mercado (arriba). En primer 
lugar cervecera detectable y el dueño 
de la casa “Zum Kranz” es 1780 Wil-
helm Lammertz. En la agitación de 
la Revolución Francesa a perder el 
nombre Brauer y sumergirse de nu-
evo sólo después de la entrada de los 
prusianos a Renania sucesivamente. 
En Brauer Registro 1813 Andreas 

Gross llama. 1839-1841 asume Ma-
thias Lölgen la fábrica de cerveza. 
Se siguió hasta 1869 Peter Simons y 
luego Josef  Simons hasta 1873. De 
1873 a 1889 Heinrich Weber lleva la 
fábrica de cerveza. Se lo pasa a Phi-

lipp Bendheuer. Debido 
a las muchas empresas de 
nueva creación de estab-
lecimientos industriales 
elaboración de la cerveza 
llegó 1898, al fi nal de la 

cervecería “Zum Kranz”. 
La fábrica de algodón Brü-

gelmann avanzada Actualmen-
te en este punto de sus locales. 

Este fue también el “Zum Kranz” en 
la. 1907 construyeron Brügelmann 
el prestigioso edifi cio Mühlengasse, 
que fue destruida en WW2 hasta hoy 
restaurada fachada. Hasta mediados 
de 1994, aquí fue un restaurante 
gourmet. En noviembre de 1994, la 
casa fue “Zum Kranz” volver a lo que 
era hace muchos siglos: a una fábrica 
de cerveza y original de Colonia.

se mencionó por primera vez 
en los libros fi scales de cerve-
za de la ciudad. La eviden-
cia más temprana pictórica 
se encuentra en el plano de 
las calles de Franz Kreuter 
a partir del año 1748. Una 
foto en 1890 muestra la an-
tigua fábrica de cerveza “Zum 
Kranz” de la torre del Ayunta-

fábrica de cerveza. Se lo pasa a Phi-
lipp Bendheuer. Debido 
a las muchas empresas de 
nueva creación de estab-
lecimientos industriales 
elaboración de la cerveza 
llegó 1898, al fi nal de la 

cervecería “Zum Kranz”. 
La fábrica de algodón Brü-

gelmann avanzada Actualmen-
te en este punto de sus locales. 

Reservas e información:  Tel 02 21/ 2 57 39 50 o reservierung@peters-brauhaus.de
Por favor, póngase en contacto con el Sr. Uwe Esser, director.

Peters Brauhaus, Mühlengasse 1, 50667 Cologne.
www.peters-brauhaus.de · E-Mail: info@peters-brauhaus.de

La cervecería histórica „Zum Kranz“

MENÚ

BEBIDAS   €

Peters Kölsch – de barril  0,2 l 1,90
Jever Fun, cerveza sin alcohol  0,33 l 3,60
Fassbrause  0,33 l 3,70
Malztrunk  0,2 l  1,80
Agua mineral, o sin gaz  0,25 l  2,70
Agua mineral, o sin gaz  0,75 l 6,10

Coca Cola, Cola Light (con cafeína)  0,3 l  3,80
Fanta, Sprite  0,3 l  3,80
Zumo de manzana (con agua mineral)  0,3 l  3,80
Zumo de naranja  0,2 l 2,90

Bebidas calientes
Taza de café  2,70
Café expreso  2,70
Cappuccino  3,20
Latte macchiato  3,40
Chocolate caliente  3,20
Vaso de té con limón  2,60

Vinos / Cava
Weißer Gutedel Qualitätswein, seco  0,2 l  4,70
Riesling Qualitätswein, seco  0,2 l 4,90
Grauburgunder Qualitätswein, seco  0,2 l  4,90
Spätburgunder Rotwein Qualitätswein, seco  0,2 l  5,30
Cava Cuvee, seco, piccolo 0,2 l  9,80
Cava Cuvee, seco  0,75 l      28,50

Licores / Especialidades
Klarer Korn  32 %  2 cl 1,90
Doppelwacholder 38 % 2 cl 2,10
Bessen Genever 20 % 2 cl 2,10
Obstler 38 % 2 cl 2,70
Jubiläumsaquavit 42 % 2 cl 3,60
Linie Aquavit 42 % 2 cl 3,60
Ramazotti Amaro 30 % 2 cl 3,20
Fernet Branca 42 % 2 cl 3,20
Kabänes 30,2 % 2 cl 3,10
Jägermeister 35 % 2 cl 3,10
Asbach Uralt 38 % 2 cl 3,20
Williams von Schladerer 40 % 2 cl 4,40
Grappa Nonino 41 % 2 cl 5,20

MENÚ

 Unsere Preise verstehen sich inkl. MwSt und Bedienung. Bitte zahlen Sie nur den von der Registrierkasse
ausgewiesenen Betrag. Bei Reklamationen wenden Sie sich bitte direkt an Ihren Köbes oder die Geschäftsleitung.
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Riesling Qualitätswein, trocken  0,2 l 4,90
Grauburgunder Qualitätswein, trocken  0,2 l  4,90
Spätburgunder Rotwein Qualitätswein, trocken  0,2 l  5,30
Sekt Cuvee, trocken, Piccolo 0,2 l  9,80
Sekt Cuvee, trocken  0,75 l            28,50

Schnäpse / Hausspezialitäten
Klarer Korn  32 %  2 cl 1,90
Doppelwacholder 38 % 2 cl 2,10
Bessen Genever 20 % 2 cl 2,10
Obstler 38 % 2 cl 2,70
Jubiläumsaquavit 42 % 2 cl 3,60
Linie Aquavit 42 % 2 cl 3,60
Ramazotti Amaro 30 % 2 cl 3,20
Fernet Branca 42 % 2 cl 3,20
Kabänes 30,2 % 2 cl 3,10
Jägermeister 35 % 2 cl 3,10
Asbach Uralt 38 % 2 cl 3,20
Williams von Schladerer 40 % 2 cl 4,40
Grappa Nonino 41 % 2 cl 5,20

Das Traditions-Brauhaus „Zum Kranz“ um 1890 in der Ecke des Alter Marktes

Einst hieß es „Zum Kranz“
Die Brauhäuser gehören zu Köln wie das Kölsch und der „Halve Hahn“, 
wie der Dom, der Klüngel und der Karneval. Das PETERS BRAUHAUS

mit der traditionsreichen Adresse Mühlengasse Nr. 1 am Alter Markt ist die 
historische Wiederbelebung des alten Kölner Brauhauses „Zum Kranz“.

I m Schatten des Kölner Rathaustur-
mes hat die Familie Peters ein altes 

Kapitel Kölner Brauhaus-Geschich-
te neu aufgeschlagen: Sie eröffne-
te das historische Brauhaus „Zum 
Kranz“ wieder. Anno 1544 wird es 
erstmals in den Biersteuer-
büchern der Stadt erwähnt. 
Der früheste bildliche Nach-
weis fi ndet sich im Straßen-
plan von Franz Kreuter aus 
dem Jahre 1748. Ein Foto 
um 1890 zeigt das alte Brau-
haus „Zum Kranz“ vom Turm 
des Rathauses aus gesehen in 
der Ecke des Alter Marktes (oben). 
Erster nachweisbarer Brauer und 
Besitzer des Hauses „Zum Kranz“ ist 
1780 Wilhelm Lammertz. In den Wir-
ren der Französischen Revolution 
verlieren sich die Brauer-Namen und 
tauchen erst wieder nach dem Einzug 
der Preußen ins Rheinland auf. Im 
Brauer-Register wird 1838 Andreas 
Groß genannt. 1839 bis 1841 über-
nimmt Mathias Lölgen das Brauhaus.

Ihm folgt bis 1869 Peter Simons 
und anschließend Josef  Simons bis 
1873. Von 1873 bis 1889 führt Hein-
rich Weber die Brauerei. Er übergibt 
sie an Philipp Bendheuer. Durch die 
vielen Neugründungen industrieller 

Braubetriebe kam 1898 
das Endes des Brauhauses 
„Zum Kranz“. 
Die  Baumwollspinnerei 
Brügelmann erweiterte 
nun an dieser Stelle ihr 

Firmengelände. In diesem 
ging auch das Haus „Zum 

Kranz“ auf. 1907 baute Brügel-
mann das repräsentative Gebäude 

in der Mühlengasse, das im 2. Welt-
krieg bis auf  die heute restaurierte 
Fassade zerstört wurde. 
Bis Mitte 1994 war hier ein Gour-
met-Restaurant. 
Im November 1994 wurde das Haus 
„Zum Kranz“ wieder zu dem, was 
es viele Jahrhunderte lang war: zu 
einem originalen und originellen 
Kölner Brauhaus.

Kranz“ wieder. Anno 1544 wird es 
erstmals in den Biersteuer-
büchern der Stadt erwähnt. 
Der früheste bildliche Nach-
weis fi ndet sich im Straßen-
plan von Franz Kreuter aus 
dem Jahre 1748. Ein Foto 
um 1890 zeigt das alte Brau-
haus „Zum Kranz“ vom Turm 
des Rathauses aus gesehen in 
der Ecke des Alter Marktes (oben). 

vielen Neugründungen industrieller 
Braubetriebe kam 1898 
das Endes des Brauhauses 
„Zum Kranz“. 
Die  Baumwollspinnerei 
Brügelmann erweiterte 
nun an dieser Stelle ihr 

Firmengelände. In diesem 
ging 

Kranz“ auf. 
mann das repräsentative Gebäude 

Reservierungen und Auskünfte unter Tel. 02 21/ 2 57 39 50 oder reservierung@peters-brauhaus.de
Ihr Ansprechpartner ist Herr Uwe Esser, Betriebsleiter.

Peters Brauhaus, Mühlengasse 1, 50667 Köln.
www.peters-brauhaus.de · E-Mail: info@peters-brauhaus.de

Lokal geöffnet von Sonntag bis Donnerstag 11:00 Uhr bis 00:00 Uhr
sowie freitags und samstags 11:00 Uhr bis 00:30 Uhr.

Küche von Sonntag bis Donnerstag 11:30 Uhr bis 23:00 Uhr 
sowie freitags und samstags 11:30 Uhr bis 23:30 Uhr

Kränzchen-Schänke und weitere originelle Gesellschaftsräume.
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PARA PERSONAS POCO HASTA 10 AÑOS

„Pumuckl“ - pasta penne con mantequilla o salsa de tomate 6,40

„Max und Moritz“ – Schnitzel con guisantes y zanahorias 
con patatas fritas de tocino 7,90

„Räuber Hotzenplotz“ – Bratwurst con verduras y puré 6,90

BEBIDAS

Peters Kölsch – de barril   0,2 l  2,30
Malztrunk  0,2 l  2,20
Jever Fun, cerveza sin alcohol   0,33 l  4,20
Schöfferhofer Weizen Grapefruit  0,33 l  4,20
Schöfferhofer Weizen Grapefruit sin alcohol 0,33 l  4,20
Fassbrause  0,33 l  4,20
Agua mineral, o sin gaz     0,25 l  3,00
Agua mineral, o sin gaz   0,75 l  6,90
Pepsi Cola, Pepsi Max (con cafeína)  0,2 l  2,90
Mirinda, 7up  0,2 l  2,90
Zumo de manzana (con agua mineral)    0,2 l  2,90
Zumo de naranja      0,2 l  3,50

Bebidas calientes
Taza de café  3,10
Café expreso  2,90
Cappuccino 3,80
Latte Macchiato 4,20
Café con leche 4,20
Vaso de té con limón   2,90

Vinos / Cava
Riesling Qualitätswein, seco  0,2 l 5,50
Grauburgunder Qualitätswein, seco  0,2 l 5,50
Rose Qualitätswein, seco  0,2 l 5,70
Spätburgunder Rotwein Qualitätswein, seco  0,2 l  5,90
Cava Cuvee, seco, piccolo  0,2 l  11,20
Cava Cuvee, seco 0,75 l 32,90

Licores / Especialidades
Klarer Korn 32 %  2 cl 2,20
Flimm Waldmeister, Licor con vodka, 17% 2 cl 2,40
Flimm Bärbelchen, Licor de maracuyá y vodka, 18% 2 cl 2,40
Obstler 38 % 2 cl 2,90
Jubiläumsaquavit 42 % 2 cl 3,80
Sarotti, Licor de chocolate, 15% 2 cl 2,90
Kabänes Halbbitter, Licor de hierbas, 30,2 % 2 cl 3,20
Jägermeister 35 %  2 cl 3,30
Limoncello  2 cl 3,70
Williams Schladerer 40 %  2 cl 4,40
Grappa Nonino 41 %  2 cl  5,40

€

€

€

€

€



31 �“Cielo y Tierra” - morcilla frita en pure 
de Patatas y compota de manzana  	 15,50

32 �Habas con lardo en una salsa cremosa 
y patas hervidas 	 15,90

33 �“Asado ácido al Rine” - asado de vaca 
agridulce con salsa de pasas, albóndigas 
de patatas y compota de manzanas	 22,90

34 �“Kasseler” - chuleta cocida de cerdo, 
encurtida y ahumada, con chucrut 
y pure de patatas 	 17,90

ESPECIALIDADES DE COLONIA

ACOMPAÑADAS PEQUEÑAS PARA EL KÖLSCH €

€

€

€

1 Bocado de tártaro de cerdo12	 4,20

2 Bocado de tártaro 	 5,20

3 “Halve Hahn” - Bocado de queso holandés	 7,90

4 “Kölsche Kaviar” - Bocado con morcilla y cebolla8	 7,90

5 Embutido de hígado de Colonia con panecito y mantequilla8	 8,40

DEL POTAJE

12 Sopa de chucrut con trozos de salchicha ahumada 	 7,90

10 Sopa de papatas con lardo 	 7,90

13 “Krüstchen-Gulasch” - Estofado a la hungaro, picante	 11,50

DE LA COCINA FRIA

21 Carne en gelantina con salsa remolada y Patata fritas	 15,90

22 �Filetes de arenque “a la madre” en salsa cremosa  
con cebolla y patatas hervidas 	 15,90

23 �“Merienda del maestro-cervecero” - morcilla, Embutidode  
hígado de Colonia, tártaro de cerdo, queso holandés, 
surtido de pan y ensalada de patatas 8	 21,40

24 �Ración de tártaro con yema de huevo, cebolla, alcaparras, 
pan y mantequilla   	 20,90

MENÚ DE  
CERVEZA

48

Soupe
patata

Carne de cerveza
Peters en carne

salsa Peters Kölsch 
oscura y picante, con 

col roja y bolas de 
manzana

Bieramisu - con  
crema de mascarpone 
y manzanas ralladas 

 
36,00 €



Codillo cocido con chucrut y pure de patatas 	 24,50
Codillo al horno con chucrut y pure de patatas 	 24,50
Codillo al horno con col de milan a la crema y patatas fritas con tocino  	 24,50
Salchicha a la plancha con ensalada de patatas 12	 14,20
Salchicha a la plancha con col rizada a la crema y patatas  
fritas con tocino 12	 17,60
Plato de matanza: jamón, tocino, morcilla y cerdo ahumado sobre 
chucrut y puré de patatas	 21,50

SPECIALITES DE LA MAISON

CUISINE DE COLOGNE

“Chef Especial” - “Chef-Special” - carne picada con alcaparras,  
anchoas y huevos aliñados, con patatas fritas con tocino y col rizada 	 24,50

“Plato del Peters Brauhaus” dos escalopes pequeños a la vienesa  
con patatas fritas de tocino y ensalada  	 21,50

Codillo de cerdo, chucrut, puré de patatas	 19,90

Ternera “Peters Bierfleisch” en salsa Peters Kölsch 
oscuro y picante, con repollo morado fresco y albóndigas	 25,70

Filete de pavo en salsa de pimienta blanca con patatas fritas  
con tocino y ensalada	 22,40

Cacerola de cerveceria - carne de codillo al horno en salsa de  
cerveca, patatas fritas y ensalada 	 25,70

Casuela del Peters Brauhaus - 3 medallones del lomo de cerdo  
con champiñónes, verdura y con patatas fritas con tocino	 27,90

VEGETARIANO/VEGANO

Papa al horno con tomate, albahaca y  mozzarella  gratinado,   
con ensalada 	 18,20

Shakshuka - olla de verduras picantes con berenjena, calabacín, 
Tomates, dos huevos y un bollo	 18,20

Rösti frito con queso crema casero, aceitunas, tomates, 
al horno con cebolla roja y queso 	 18,90

ENSALADAS FRESCOS

Ensalada con huevo y cebolla	 11,90

Plato de ensalada con atún, cebolla y huevo 	 18,80

“Tünnes y Schäl” - Plato de ensalada variada con lonchas de pavo 	 19,40

POSTRES
Strudel de manzana - caliente con salsa de vanilla  	 9,40

Strudel de manzana - caliente - con helado de vanilla y nata montada  	 10,40

Bieramisu - con crema de mascarpone y manzanas ralladas	 10,90

Profiteroles con helado de vainilla y cerezas	 10,40

€

€

€

€

€
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VEGANO
Penne Pesto  con jóvenes  de espinaca y tomates cherry,  
Servido ensalada de rúcula con vinagreta de balsámico-vinaigrette 	 17,90



Aditivos
8) con fosfato, 12) con potenciador del sabor 

Tenemos documentación separada disponible para usted sobre alérgenos y aditivos.
Pregunte a su Köbes.

PARA PERSONAS POCO HASTA 10 AÑOS

“Pumuckl” - pasta penne con mantequilla o salsa de tomate	 7,10

“Max und Moritz” - Schnitzel con guisantes y zanahorias 
con patatas fritas de tocino 8,80

“Räuber Hotzenplotz” - Bratwurst con verduras y puré	 7,70

Licores / Especialidades
Van Laack’s Korn 32 % 2 cl	 2,50
Flimm Waldmeister, Licor con vodka, 17%	 2 cl	 2,60
Flimm Bärbelchen, Licor de maracuyá y vodka, 18%	 2 cl	 2,60
Obstler 38 %	 2 cl	 3,10
Jubiläumsaquavit 42 %	 2 cl	 3,90
Sarotti, Licor de chocolate, 15%	 2 cl	 3,10
Kabänes Halbbitter, Licor de hierbas, 30,2 %	 2 cl	 3,30
Köbes, Van Laack Licor de hierbas, 32 %	 2 cl	 3,30
	  3,30
Limoncello 2 cl	 3,90
Williams Schladerer 40 % 2 cl	 4,50
Grappa Nonino 41 % 	 2 cl 5,90

€

BEBIDAS

Peters Kölsch - de barril  	 0,2 l 2,30
Malztrunk 	 0,2 l 2,20
Jever Fun, cerveza sin alcohol  	 0,33 l 4,20
Schöfferhofer Weizen Grapefruit 	 0,33 l 4,20
Schöfferhofer Weizen Grapefruit sin alcohol	 0,33 l 4,20
Agua mineral, o sin gaz    	 0,25 l 3,00
Agua mineral, o sin gaz  	 0,75 l 7,20
Pepsi Cola, Pepsi Max (con cafeína) 	 0,2 l 3,00
Mirinda, 7up 	 0,2 l 3,00
Zumo de manzana (con agua mineral)   	 0,2 l 3,00
Zumo de naranja     	 0,2 l 3,50

€

Bebidas calientes
Taza de café 	 3,30
Café expreso 	 2,90
Expreso Doble	 4,90
Cappuccino 3,80
Latte Macchiato	 4,40
Café con leche	 4,40
Vaso de té con limón  3,10

€

Vinos / Cava
Riesling Qualitätswein, seco 	 0,2 l	 5,60
Grauburgunder Qualitätswein, seco 	 0,2 l	 5,60
Rose Qualitätswein, seco 	 0,2 l	 5,70
Spätburgunder Rotwein Qualitätswein, seco 0,2 l 6,10
Cava Cuvee, seco, piccolo 	 0,2 l 11,90
Cava Cuvee, seco	 0,75 l	 32,90

€

€


